Des klleine Drink
vty dem Egsen

Cuvée Rheingau Riesling Sekt
trocken | Sekt Edition der Familie Werum
0,11 €6,00

Kir Royal
Sekt | Creme de Cassis
0,11 €6,70

Pécher Mignon
Sekt | franzosischer Pfirsichlikor
0,11 €6,70

Aperol Spritz
0,21 €790

Hugo
Sekt | Holunderblitensirup | Limette | Minze
0,21 €790

Campari
Orange oder Soda
021 €7,00

Campari auf Eis
5cl €6,00

Martini
Rosso | d’Oro | Bianco | Extra Dry
5cl €5,70

Sherry
medium | trocken
5cl €5,70

S&TMC@MWW

Cuvée Rheingau Riesling
trocken | Sekt Edition der Familie Werum
0,751 €42,00

Lagrein Rosé Brut
trocken | Sekt
0,751 €66,00

Laurent Perrier La Cuvée Brut
Champagner
0,751 €90,00

Laurent Perrier Cuvée Rosé
Champagner
0,751 €115,00



Feldsalat GroRmiitterchen Art

CroQtons | Speckwdurfel | Hausdressing
€ 11,50

Feldsalat | vegetarisch
Hausdressing | gerOstete Pinienkerne
€ 11,50

Hausgemachte Wan Tan
Gebacken | Gansefiillung | Sesam | Pflaumensauce | Kresse
€10,50

Carpaccio vom Rind
Krautersaitlinge | Parmesan | Rucola | Balsamico
€ 15,50

Kurbissuppe | vegetarisch

CroQtons | Kurbiskerne | Schnittlauch | Kerndl
€9,90

Curry-Cremesuppe mit Knuspergarnele
Kokosmilch | Koriander | Harissa
€ 10,50

Rinderkraftbrihe
MarkkléRchen | Gemusewdrfel | Schnittlauch
€9,50

Gerne informieren wir Sie Uber Allergene und Zusatzstoffe



Gansemenii

Feldsalat | CroGtons | Speckwdrfel | Hausdressing

Gansebrust und Keule | Maronensauce | Rotkohl | Kartoffelknodel

€ 46,00 pro Men(

Gans-Komplett

Empfehlung flr 4 Personen

Feldsalat | CroQtons | Speckwdrfel | Hausdressing

Am Stlick gebratene Gans | Apfel-Pflaumen-Fillung
Maronensauce | Rotkohl | Kartoffelknodel

€ 175,00 pro Gans-Komplett
Auf Vorbestellung, bis 21:00 Uhr am Vortag

Schweineschnitzel
Paniert | Champignon-Rahmsauce | Kartoffelkroketten | Beilagensalat
€19,90

Original "Wiener Schnitzel"
Paniertes Kalbsschnitzel | Preiselbeeren | Kartoffel-Gurken-Salat
€ 29,90

Hahnchen-Cordon Bleu
Von der Hahnchenbrust | Kase | Putenschinken
Rahmgemiuse | Kartoffelkroketten
€19,90

Wildgulasch
Glasierter Rosenkohl | Semmelknédel | Preiselbeeren | Sahne
€ 27,50

Wildburger
Cranberries | Senfmayonnaise | Rotkohlsalat
Cheddar | Gewlrzpommes | Preiselbeer-Dip
€ 23,00



BBQ-Cheeseburger vom Rind
Kase | rote Zwiebeln | Tomate | Salat | BBQ-Sauce
Gewdurzpommes | Triffelmayonnaise
€ 24,50

Steak vom Rinderfilet (200g)
Pfeffersauce | Pfannengemise | Knoblauch-Kartoffelplree
€ 37,00

Backchen vom Simmentaler Rind
Geschmort | Jus | Apfel-Rotkohl | Kartoffelknédel
€ 29,00

Lachsfilet
Gebraten | im Sesam-Teriyaki-Mantel
Kokossauce | Asiagemuse | Wasabi-Kartoffelplree
€ 27,00

Adler-Bowl mit Lachs
Gebratene Lachswiirfel | Sushi-Reis | Sesam | gepickelte Radieschen | Gurken
Paprika | Kirschtomaten | roter Kohl | Avocado | Edamame | Soja Sauce | Wasabi
€ 19,00

Rote-Bete-Gnocchi
Meerrettichrahm | Apfel | rote Bete | gerdstete Haselnusse | Kresse
€18,90

Spinatknodel | vegetarisch

Waldpilze | Rahm | Beilagensalat
€17,90

Salate der Saison mit Ziegenfrischkase-Crumble
Limettendressing | Ofenkurbis | Granatapfelkerne | Zitrusfriichte
karamellisierte WalnUsse
€ 18,50

Winter-Bowl mit Falafel | vegan
Couscous | Ofenkurbis | Grinkohl | Granatapfelkerne
karamellisierte WalnUsse | Birnen | Limetten-Joghurtsauce
€ 18,50



Desseil

Apfel Crumble

Warm | Apfelkompott
Hafercrumbles | Vanilleeis
€ 9,50

Spekulatiusmousse im Glas
Zitrusfrichte | Gewurzstreusel
Blutorangensorbet

€ 9,50

Zimt-Panna-Cotta

Im Glaschen | Pflaumenragout
Quittensorbet

€ 9,50

Wetnempfehluong

Weilwein
2020 | Geisenheimer Rothenberg GG

Riesling | trocken | Schumann Nagler
0,751 €55,00

2023 | Oscar
Riesling | trocken | Schumann Nagler
0,751 €27,50

2017 | Geheimrat «J»
Riesling | trocken | Wegeler
0,751 €69,00

2023 | WeiBburgunder
WeilRburgunder | trocken | Schumann Nagler
0,751 €33,00

2023 | Die Gefahrten

Cuvée aus Weil3- und Grauburgunder
trocken | Castell
0,751 €39,00

2023 | Oktav
Grauburgunder | trocken | Heger
0,751 €33,00

Fur eine Rotweinempfehlung
sprechen Sie uns gerne an



	Restaurantkarte_2026-11.pdf
	Seite 2 Hauptgang + Gans 2026 überarbeitet !.pdf
	Seite 3 Vorspeise + Suppe 2026  überarbeitet !.pdf



